
Санитарно-эпидемиологическая обстановка в области по обеспечению качества и безопасности пищевых продуктов по Волгоградской области 

за 2010 год

  Санитарно-эпидемиологическая обстановка в Волгоградской области, связанная с производством и оборотом пищевых продуктов, характеризуется относительной стабильностью. 

Количество случаев ботулизма  за  2010г.  – 21, где пострадало 27 человек, у 5-х пострадавших завершилось летальным исходом (в 2009г. за отчетный период – 18 случаев, где пострадало 20 человек, из них у 11-и завершилось летальным исходом) –Таблица №1,  Диаграмма №1. Причиной отравлений послужили продукты домашнего приготовления, а именно: рыба вяленная, консервированные овощи и грибы. Все случаи не связаны с пищевой промышленностью. 

         За 2010 год по Волгоградской области  (г. Волжский; в Тракторозаводском районе г. Волгограда) зарегистрировано 2 случая групповой заболеваемости пищевой токсикоинфекции с 36 пострадавшими. 

        Место вспышек закусочная «Орфей» ООО «Акация» (г. Волжский); закусочная «У друзей» ИП Меликян М.Г. (Тракторозаводской район). 

        Групповая заболеваемость эпидемиологически связана с приёмом пищи в организациях общественного питания. Путь передачи-пищевой.

       Условиями, способствующими развитию  заболеваний явились нарушение требований СП 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья», что подтверждено результатами бактериологического исследования смывов из внешней среды и пищевых продуктов.

      Причиной пищевого отравления явились продукты, обсеменённые S. Aureus.
За отчетный период на территории Волгоградской области не зарегистрировано случаев отравления ядовитыми грибами.
Таблица № 1

Сведения о пищевых отравлениях в Волгоградской области

(по группе в соответствии с классификацией) в 2008– 2010гг.

	Годы
	Число случаев
	Число пострадавших
	Число летальных исходов

	
	всего
	грибы
	ботулизм
	всего
	грибы
	ботулизм
	всего
	грибы
	ботулизм

	2008
	26
	-
	26
	30
	-
	30
	2
	-
	2

	2009
	18
	-
	18
	20
	-
	20
	11
	-
	11

	2010
	21
	-
	21
	27
	-
	27
	5
	-
	5


Диаграмма №1

Пищевые отравления (ботулизм) в динамике за 2008г.-2010г.


[image: image1.png]35

YMCNO CyYaes

YMC10 NOCTPAAABILMX

YMCNIO NETaNbHBIX UCXOA0B

2008
= 2009
= 2010





В 2009 году на контроле Управления Роспотребнадзора по Волгоградской области находилось 10350 пищевых предприятий (2009 г. - 10315), из них 758 предприятий пищевой промышленности; животноводческих комплексов, фермерских хозяйств, птицефабрик - 29 (2009 г. – 765/40), 2199 - общественного питания (2009 г. -2129), 7364 - торговли (2009 г. - 7381). 

За 2010 год увеличилось количество объектов полностью отвечающих требованиям санитарных правил гигиенических нормативов I группы на 0,8%. Объектов в целом отвечающих требованиям, но имеющие некоторые недостатки II группы  сократилось на 0,6%. Снизился удельный вес объектов, относящихся к III группе, к общему количеству на 0,3% - Таблица №2.

В 2010 году находилось 758 предприятий пищевой промышленности (2009г.-765) и 29 животноводческих комплексов и фермерских хозяйств (2009г.-40), количество предприятий сократилось на 7 и на 11 животноводческих комплексов и фермерских хозяйств. Из них 43,1% - I группы (в 2009 г. - 42%),  56,4% - II группы (в 2009 г. – 57 %)  и 0,3% - III группы (в 2009 г. – 1,0%). 

В 2010 г. на контроле находилось 2199 предприятий общественного питания,  число предприятий увеличилось на 70 объектов (в 2009 г. – 2129). Из них 40,8% - I группы (в 2009 г. - 39%),  57,5% - II группы (в 2009 г. – 59 %)  и 1,5% - III группы (в 2009 г. – 2,0%). 

В 2010 г. на контроле находилось 7364 предприятий торговли, число объектов снизилось на 17 (в 2009 г.- 7381). Из них 36% - I группы (в 2009 г. – 36%),   60,1% - II группы (в 2009 г. – 60%) и 3,8% - III группы (в 2009 г. – 4,0 %) – Диаграмма №2.   

Диаграмма №2

Санитарно-гигиеническая характеристика объектов государственного санитарно-эпидемиологического надзора в динамике за 2008г.-2010г.
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Таблица № 2

Распределение объектов надзора по группам, характеризующим

их состояние по Волгоградской области 

	Наименование объектов
	Количество объектов по группам

	
	1 группа
	2 группа
	3 группа

	
	2008
	2009
	2010
	2008
	2009
	2010
	2008
	2009
	2010

	Пищевые объекты, всего
	3021
	3776
	3880
	5369
	6154
	6152
	309
	345
	318

	Пищевой

промышленности
	321
	320
	327
	422
	439
	428
	7
	6
	3

	Общественное питание
	808
	833
	899
	1218
	1257
	1265
	51
	39
	35

	Торговля


	1892
	2623
	2653
	3729
	4458
	4431
	251
	300
	280

	прочие
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Животноводческие комплексы, птицефабрики, фермерские хозяйства
	2
	1
	1
	20
	39
	28
	0
	0
	0


В сравнении с аналогичным периодом прошлого года за 2010 год значительно сократилось общее количество проверенных объектов и количество плановых проверок. Так были проведены плановые проверки 1052 объектов (за отчетный период 2009г.- 1295) и внеплановые проверки – 861 объектов (в 2009 году - 759), где всего было проверено 1913 объектов (2009г.-  2054 объектов). Отмечается увеличение внеплановых проверок на 102 объекта.
Обеспечение биологической безопасности продуктов питания 

При надзоре за качеством и безопасностью продовольственного сырья и пищевых продуктов питания (социально-гигиенический мониторинг) за 2010г. исследовано 5641 проб на санитарно-химические показатели    (в 2009г. -  5903 пробы) и  12992 пробы на микробиологические показатели (в  2009г. -  14542 проб)- Таблица № 3.  

В целом по Волгоградской области  удельный вес нестандартных проб по санитарно-химическим исследованиям в 2010г остался на уровне прошлого года и составил 2,4% .               

Увеличение удельного веса продукции, не отвечающей гигиеническим нормативам по физико-химическим показателям в 2010г. произошло по следующим позициям продовольственного сырья и пищевых продуктов: птица и птицеводческие продукты (+2,4); молоко и молочные продукты (+ 1,2); рыбопродукты (+2,2%); плоды (+10,6); масложировые продукты (+2,4); жировые растительные продукты (+10,5); зерно и зерновые продукты (+2,6). Снижение удельного веса продукции, не отвечающей гигиеническим нормативам по физико-химическим показателям в 2010г. произошло по следующим позициям продовольственного сырья и пищевых продуктов: мясо и мясные продукты (-1,8); кулинарные изделия (-1,5); бахчевые (-2,8); безалкогольные напитки (-2,4); консервы (-4,8); продукты детского питания (-4,24); биологически активные добавки к пище (-6,6).

За 2010г. произошло незначительное увеличение удельного веса нестандартных проб по микробиологическим исследованиям  с 3,1% в 2009г. до 3,4 % в 2010г.  

Увеличение удельного веса продукции, не отвечающей гигиеническим нормативам по микробиологическим показателям произошло по следующим позициям продовольственного сырья и пищевых продуктов: птица (+4,9); масложировые продукты (+1,2); рыба и рыбные продукты (+3,8); хлебобулочные и кондитерские изделия (+1,5); мукомольно-крупяные изделия (+6,3). Снижение удельного веса продукции, не отвечающей гигиеническим требованиям по микробиологическим показателям произошло по следующим позициям продовольственного сырья и пищевым продуктам: алкогольные напитки и пиво (-2,1); овощи (-1,1).

                                                                                                                   Таблица №3

Социально-гигиенический мониторинг качества и безопасности пищевых продуктов

	Показатели
	Годы



	
	2008
	2009
	2010

	Санитарно-химические
	8859
	5903
	5641

	Микробиологические
	17092
	14542
	12992


Контроль за предприятиями, осуществляющими производство и  оборот алкогольной продукции 

За 2010 г. в Волгоградской области зарегистрировано 823 случая отравлений спиртосодержащей продукцией, что на 9% больше аналогичного периода 2009 года (753 случая). Количество летальных исходов составило 124 случая, что в 2,6 раза больше, чем 2009 год (46 случаев). Количество мужчин с летальным исходом превышает в 4,2 раза смертность женщин (мужчины-100 случаев, женщины-24 случая) – Диаграмма №3.

По сравнению с 2009 годом отмечается рост смертности мужчин в 2.9 раз (2009 году зарегистрировано 34 случая), женщин в 2,2 раза (в 2009 году было зарегистрировано 11 случаев). 

На контроле имеется 6036 предприятий по производству и реализации алкогольной продукции. Из них, три предприятия по производству алкогольной продукции: ликёро-водочный завод ФГУП «Росспиртпром», ООО «Южная винно-коньячная компания» и винзавод ООО «ТД «Бахус», расположенные в г. Волгограде - в 2010 г. деятельность не осуществляли.

Проверено 386 предприятий, реализующих алкогольные напитки, проведено 4 рейдовых проверок (в 2009г.- 128, в том числе 8 рейдовых проверок).

Исследовано 175 образцов спирта и алкогольной продукции, 1 проба не соответствовала установленным нормам по физико-химическим показателям (в 2009г. - исследовано 180 проб, из которых 2 пробы не соответствовали установленным нормам).

Нестандартная проба вина «Портюша 777» производства ООО винзавод «Ставропольский» не соответствовала по содержанию сахара и приведённого экстракта.

Протокол лабораторных исследований вина «Портюша 777» был направлен в Ставропольское краевое управление Роспотребнадзора для принятия мер к изготовителю.

За нарушения законодательства в сфере торговли составлено 22 протокола и наложено штрафов на сумму 77500 рублей.    

Диаграмма №3

Динамика отравлений спиртосодержащей и алкогольной продукцией за 2008г.-2010г.
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Таблица №6

Исследованные пробы алкогольной продукции в динамике за 2008-2010 гг.

	Годы


	Исследовано проб

	
	Всего
	в т.ч.

импортной

продукции
	Кол-во нестандартных проб всего
	Кол-во нестандартных проб импортной

продукции

	2008
	340
	-
	-
	-

	2009
	180
	-
	2
	-

	2010
	175
	-
	1
	-


Контроль за производством и оборотом пищевых продуктов, 

содержащих ГМИ

Специалистами отдела надзора по гигиене питания при осуществлении государственного надзора на предприятиях пищевой промышленности, общественного питания и торговли на территории Волгоградской области проводится мониторинг по наличию ГМО в продовольственном сырье и пищевых продуктах; проводится контроль за соблюдением законодательства в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по обязательной маркировке продукции полученной из ГМО (или содержащих компоненты, полученные с применением ГМО). В соответствии с законодательством Российской Федерации (Федеральный закон от 25.10.07 г. №234-ФЗ «О внесении изменений в Закон Российской Федерации «О защите прав потребителей» и часть вторую гражданского кодекса РФ») пищевая продукция из ГМО подлежит обязательному этикетированию в случае, если в продукте или его компоненте содержание ГМО составляет более 0,9%. 

В ходе проведения надзорных мероприятий продукции с нарушениями этикетирования, наличия достоверной информации о технологиях, используемых при производстве пищевых продуктов не выявлено.

За 2010 год на  базе испытательного лабораторного центра ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Волгоградской области» качественным методом на наличие ГМО было исследовано 361 проба продовольственного сырья и пищевых продуктов (за 2009 год отобрано 427 проб). В исследованных пробах ГМО не обнаружено – Таблица №7.

Таблица № 7

Исследованные пробы по качественному и количественному определению ГМО в продовольственном сырье и пищевых продуктах 
	
	2009
	2010

	
	качественное определение
	количественное определение
	качественное определение
	количественное определение

	Всего
	427/1
	1/0
	361/0
	0

	из них импортируемые
	13/1
	1/0
	1/0
	0


Через СМИ Управлением Роспотребнадзора по Волгоградской области проводится разъяснительная работа среди населения, руководителей предприятий и организаций по вопросам безопасности пищевых продуктов, полученных из ГМО, и прав потребителей на получение полной и достоверной информации о технологии изготовления указанных пищевых продуктов.

Контроль за производством и оборотом БАД

В 2010 г. были проверены 54 аптеки и аптечных пунктов по обороту БАД и предприятие по выработке БАД – ЗАО НПО «Европа Биофарм».  По микробиологическим  показателям незначительно увеличился удельный вес нестандартных проб с 0,4 % в 2009 г. до 0,6 % в 2010 г. По физико – химическим показателям снизился удельный вес нестандартных проб с 2,3 % (2009г.) до 0, 5 % (2010г.).

В ходе проверок выявлены следующие нарушения.

На границе санитарно-защитной зоны ЗАО НПО «Европа Биофарм» и селитебной зоны не производились замеры атмосферного воздуха и уровня звукового давления, как предусмотрено проектом.  Предприятие предупреждено, замечания устранены.

В МУП «Городищенской  центральной районной аптеке» по адресу: Волгоградская область, Городищенский район. ОПХ «Новожизненское» реализовался фиточай «Алта» производства  ООО «Алтайский кедр» г. Барнаул, ул. Герцена, 15, не отвечающий нормативам по микробиологическим показателям, обнаружен БГКП В 0, 1 г. К управляющей аптекой приняты меры административного воздействия в виде штрафа на сумму 4000 рублей по ст. 14.4 ч.2.КоАП РФ. Информация была направлена в Управление Роспотребнадзора по Алтайскому краю для выяснения причин возможной выработки нестандартной продукции на предприятии – изготовителе. В ответе Управления Роспотребнадзора по Алтайскому краю от 06.05.2010 г. нарушений на предприятии не выявлено. Образец каждой партии сохраняется на складе до окончания срока годности, указанного на упаковке. Исследования образца БАД той же партии соответствовали требованиям НД. 

В аптечном пункте ИП Шкарупа Г.А. в г. Николаевске Волгоградской области не проводились замеры относительной влажности при хранении БАД, так как прибор для проведения этих замеров не был проверен. Наложен штраф 500 рублей по ст. 6.3 КоАП РФ.

По фактам выявленных нарушений приняты меры: 2штрафа на 4500 рублей и 1 предупреждение (в 2009 г. 1 штраф на 2 тысячи рублей).

Контроль за производством и оборотом молокопродуктов

Всего на контроле  Управления Роспотребнадзора по Волгоградской области находится 22 молокоперерабатывающих предприятия, в том числе в городе Волгограде находится 2 крупных молокоперерабатывающих предприятия: филиал “ЮниМилк-Волгоград” ООО “ЮниМилк”, ОАО “Волгомясомолторг”.          

         По категории сложности предприятия по производству напитков относятся к средней категории сложности, по степени гигиенической значимости все предприятия относятся к группе высокой гигиенической значимости.  

         Производственный контроль выпускаемой продукции осуществляется на базе как производственных лабораторий так и других аккредитованных лабораторий.
 Мероприятия по надзору за  год  были проведены  по плану на 5-ти    предприятиях:  И.П. Саргсян А.Ю., Филиал ЗАО «Агро Инвест», И.П. Тохунц М.Г, ООО «Лидер», ОАО «Маслодельно-сыродельный комбинат «Михайловский»». Внепланово проверено по выполнению предписания   5 предприятий: филиал «Молочный комбинат Волгоградский» ОАО «Компания Юнимилк», И.П. Саргсян А.Ю, филиал ООО “Компания Юнимилк”, ЗАО «Агро-Инвест», И.П. Тохунц М.Г. По  поступившему обращению проверено 2 предприятия: ОАО «МСК «Михайловский»»; ООО «Волгомясомолторг».   

 В ходе проверок  выявлены нарушения  Федерального закона от 12.06.2008г № 88 «Технический регламент на молоко и молочную продукцию» в части: санитарного состояния предприятий, качества   изготавливаемой продукции,  отсутствии программы производственного контроля. Всего было отобрано 43 пробы молокопродуктов, из них 23 пробы на микробиологические показатели – все соответствуют требованиям Федерального закона от 12.06.2008г № 88 «Технический регламент на молоко и молочную продукцию»; 20 проб на физико-химические показатели, из них 1 проба не соответствует требованиям нормативной документации (5%).
           По результатам проверки за выявленные нарушения в отношении ответственных лиц вынесено 9 постановлений  по делу об административном  нарушении и назначено административное наказание в виде штрафа на общую сумму 17500 рублей,  выданы предписания об устранении выявленных нарушений.   

           На территории Волгоградской области 5220 объектов, реализующих молоко и молокопродукты. За 2010 год было проверено 152 объекта, реализующих молоко и молокопродукты, из них с применением лабораторного контроля 140. 

           В ходе проверок было отобрано 454 пробы на соответствие санитарно-химическим показателям, из них не соответствовали требованиям нормативной документации 21 пробы (4,6 %).  За 2009г. отобрано 364 проб на соответствие санитарно-химическим показателям, из них не соответствовали требованиям нормативной документации 18 проб (4,9%).          

           На микробиологические показатели было отобрано  1387 проб молочной продукции, из них не соответствовали требованиям нормативной документации  56 проб ( 4 %).  За 2009г. на микробиологические показатели было отобрано 1180 проб молочной продукции, из них не  соответствовали требованиям нормативной документации  52 пробы (4,4%).

           В ходе проведения мероприятий по надзору выявлены следующие нарушения: не соблюдаются правила товарного соседства при хранении и реализации молочной продукции, не соблюдается температурный режим хранения продукции, не предоставляются документы, подтверждающие качество и безопасность продукции, продукция  не соответствует требованиям нормативной документации.

           Всего в ходе проверок предприятий, реализующих молоко и молокопродукты было составлено 46 протоколов об административных правонарушениях и вынесено постановлений   на сумму  140500 рублей. Забраковано 2 партии продукции объемом  49 кг. 

Контроль за производством и оборотом растительных масел

Всего на контроле  Управления Роспотребнадзора по Волгоградской области находится  19 предприятий по производству масложировой  продукции.  Из них по производству растительных масел - 14 и по производству майонеза и спредов-5 предприятий.   

         По категории сложности предприятия по производству растительных масел относятся к средней категории сложности, по степени гигиенической значимости все предприятия относятся к группе  средней гигиенической значимости.  

         Производственный контроль выпускаемой продукции осуществляется на базе как производственных лабораторий так и других аккредитованных лабораторий.
 Мероприятия по надзору за  год  были проведены  по плану на  3-х    предприятиях: ООО ПК «СарептаПомидорПром», ООО «Агрофирма Станица»;    ОАО «Маслодельно-сыродельный комбинат «Михайловский»»,   по  поступившему обращению 1 предприятие: ОАО «МСК «Михайловский»» 

 В ходе проверок  выявлены нарушения  Федерального закона от 24.06.2008г № 90 «Технический регламент на  масложировую продукцию» в части: санитарного состояния предприятий, не пройденного медицинского осмотра и санитарного минимума сотрудниками предприятий. 

           По результатам проверки за выявленные нарушения в отношении ответственных лиц вынесено 3 постановлений  по делу об административном  нарушении и назначено административное наказание в виде штрафа на общую сумму  3 000 рублей,  выданы предписания об устранении выявленных нарушений.   

           За 2010 год было проверено 142 объекта, реализующих  масложировую продукцию, из них с применением лабораторного контроля  57. 

           Всего в ходе проверок было отобрано 129 проб на соответствие санитарно-химическим показателям, из них   не   соответствовали требованиям нормативной документации 4 пробы  (3.1 %). За 2009г. отобрано  135 проб на соответствие санитарно-химическим показателям, из них  все соответствовали требованиям нормативной  документации (0  %).          

            На микробиологические показатели было отобрано  122 пробы продукции, из них не  соответствовали требованиям нормативной документации    3 пробы  (2,5%). За 2009г. на микробиологические показатели было отобрано  63  пробы   продукции, из них не  соответствовали требованиям нормативной документации - 1 проба (1,5 %).

            В ходе проведения мероприятий по надзору выявлены следующие нарушения:   не представлены документы, подтверждающие качество и безопасность продукции; продукция  не соответствует требованиям нормативной документации.

             Всего по фактам выявленных нарушений при реализации масложировую продукцию было составлено 26 протоколов об административных правонарушениях и вынесено постановлений   на сумму  80500 рублей.  

Информация о результатах мероприятий по контролю за предприятиями, занятых производством и оборотом мяса и мясопродуктов

На контроле Управления Роспотребнадзора по Волгоградской области находится 86 мясоперерабатывающих предприятия, из них 9 мясокомбинатов, 39 колбасных цехов, 38 - цехов по выработке полуфабрикатов. За 2010г. проведены комплексные проверки мясоперерабатывающих предприятий: ЗАО «Агро-Инвест», ООО «Ансей-ВМК», колбасный цех ИП Зарафян, цех мясных п/ф ИП Зарафян Г.М., цех мясных п/ф ИП Бурцева (г. Котово). 
Всего исследовано- 643 пробы, в 31 случае выявлена нестандартная продукция (4,8%), процент выявления нестандартной продукции мясоперерабатывающих предприятий снизился с 6,6% до 4,8%, т.е качество продукции по физико-химическим показателям улучшилось  на 1,8% (в 2009г. исследовано 539 проб, в 36 случаях продукция была нестандартной, что составило-6,6 %).  

По микробиологическим показателям произошло также улучшение качества продукции. За 2010г. исследовано 1123 пробы, в 33 случаях выявлена нестандартная продукция, что составило –2,9%. За 2010г. отмечается повышение удельного веса нестандартных проб по микробиологическим показателям  на 0,3% (за 2009г-.932/25, что составило-2,6%).         

Выявлены случаи нестандартной продукции: 

- в гипермаркете «Волгоград-Сити»  филиала «Южный»_ЗАО «ТД «Перекресток» (г. Волгоград, ул. Бульвар 30 летия Победы, 21)  осуществлялась реализация колбасы полукопченой высшего сорта в вакуумной упаковке «Российская-Дубки» изготовителя  ООО Мясокомбинат  «Дубки» (Саратовская обл., саратовский р-н, п. Дубки),  не соответствующей  требованиям ТУ 9213-012-51403449-2006 «Колбасы полукопченые» по органолептическим показателям (внешнему виду, виду фарша на разрезе);

-  по санитарно-химическим показателям  выявлена нестандартная продукция в колбасном цехе  ИП Зарафян ГМ (колбаса «Докторская» по превышению влаги), в цехе п/ф ИП Папикян ЭВ – тефтели с превышением массовой доли крахмала (г. Волгоград); 

- в магазине ИП Петровой Л.Н. Среднеахтубинского района проба колбасы ливерной из телячьей печени производства ООО «Камышинские колбасы Соловьева»; 

- в магазине ООО «Волжский хлеб» - пельмени «замороженные» производства ООО «Волжский пищекомбинат; пельмени «Ахтубинские» производства ИП Бурцева Д.Б.  не соответствовали СанПиН 2.3.2.1078-01 по микробиологическим  показателям (г. Волжский).

- в г. Камышине выявлена проба – сосиски « Кроха» производства ООО «Царь Продукт» с превышением м.д. нитрита натрия.

 Основными нарушениями, выявленными на предприятиях мясоперерабатывающей промышленности являются несвоевременное проведение ремонтов; хранение сопутствующего сырья без подтоварников; наличие в производственных цехах люминисцентных светильников без защитной арматуры; нарушения требований хранения уборочного инвентаря и моющих средств; отсутствие магнитоуловителей на солепросеивателях, стерилизаторов для мелкого инвентаря; нарушения требований технологической поточности на мясоперерабатывающем предприятиями ИП Носуля В.Н. (Камышинский район); у ИП Чикалева Л. В. отсутствовали санитарные паспорта на автотранспорт, предназначенный для перевозки мясопродуктов; нарушения сроков реализации продукции: колбаса «Дворянская» магазин ИП Петрова (г. Котово); мяса замороженного в доме-интернате с. Заплавное Ленинского района; нарушение требований товарного соседства (хранение мяса сырого совместно с продукций, не требующей термообработки) ИП Алаян М.М, ИП Карапетян А.И. (г. Камышин). 

 При плановой проверке оптового склада ООО «Царь Продукт» в г. Михайловка выявлены нарушения требований хранения продукции. Допускалось хранение продукции в таре поставщика на полу, отсутствовали условия для обработки оборотной тары, отсутствовало водоснабжение и др. За допущенные нарушения был вынесен протокол о временной приостановке деятельности объекта, материал был передан в суд. Постановлением суда деятельность объекта была приостановлена  на 15 суток.

По фактам выявленных нарушений Федерального закона  РФ № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов», СП 2.3.6.1066-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям торговли и обороту в них продовольственного сырья и пищевых продуктов», СП 3238-85 «Санитарные правила для предприятий мясной промышленности» и «Правил продажи отдельных видов товаров», утвержденных Постановлением Правительства РФ № 55 от 19.01.1998г. в 2010г. привлечено к административной ответственности 44 человека, наложено 44 штрафов на сумму 172 000 рублей, снято с реализации 52 партии мясопродукции в количестве 182.500 кг. В двух случаях материал  направлялся в следственные органы (по цеху ИП Бурцева г. Камышин и по оптовому складу ООО «Царь продукт» г. Михайловка).

Контроль за производством и оборотом птицеводческой продукцией


На контроле в Управлении Роспотребнадзора по Волгоградской области находилось 10 птицефабрик: ООО «Фрегат Юг» птицефабрика «Сарпинская», птицефабрика «Карповская», КХП ЗАО «Краснодонское», ЗАО «Агрофирма «Восток», ОАО «Птицефабрика «Урюпинская», ООО «Городищенская птицефабрика», ЗАО «Птицефабрика «Волжская», ОАО «Волгоградский бройлер», ООО «Камышинский меланж», ОАО «Птицефабрика «Кумылженская».  В 2010 году не осуществляли деятельности ОАО «Волгоградский бройлер» и ООО «Камышинский меланж». По категории сложности птицеперерабатывающие предприятия относятся к высокой категории сложности,  по степени гигиенической значимости  предприятия относятся к группе высокой гигиенической значимости, по санитарно-гигиенической характеристике ко 2 группе. Объектов среднего бизнеса - 2 (ООО «Городищенская птицефабрика», ОАО «Птицефабрика «Урюпинская»), другие объекты относятся к предприятиям крупного бизнеса. Основные виды деятельности: производство и реализация мяса птицы и птицеводческих продуктов, яйца и яйцепродуктов.


 За 2010 год  проверено  3 птицефабрики и 3 цеха производства полуфабрикатов из мяса птицы. Выявлены нарушения.

1. ЗАО «Птицефабрика «Волжская»: подъездные пути к цеху убоя птицы не имеет твердого покрытия; производственные и санитарно-бытовые помещения цеха сортировки и упаковки яйца, цеха приготовления сухих сыпучих продуктов, цеха убоя птицы требуют ремонта, столовой; 30 работников, относящиеся к спец.контингенту не прошли очередное медицинское обследование в срок; недостаточно санитарной одежды; рабочая программа контроля качества питьевой воды выполнена не в полном объеме; уровни освещенности на рабочих местах в столовой не соответствуют нормативным требованиям; наложено 2 штрафа на сумму 11000 рублей.

2. ОАО «Птицефабрика «Урюпинская»: не разработан проект обоснования размеров санитарно-защитной зоны, отсутствуют санитарно-эпидемиологические заключения на источники водоснабжения, территории первого пояса зон санитарной охраны источников водоснабжения не ограждены, отсутствует горячее водоснабжение в цехах,  наложен штраф на сумму 10000 рублей. Проведена внеплановая проверка по выполнению предписания, предписание выполнено.

3. По птицефабрике КХК ОАО «Краснодонское» (внеплановая проверка по обращению граждан) – показатели микроклимата в убойном цехе не соответствуют требованиям СанПиН 2.2.4.548-96 «Гигиенические требования к микроклимату производственных помещений», наложен штраф на сумму 10000 рублей. По полученной информации из филиала ФГУЗ  в  пробе полуфабрикатов из мяса птицы обнаружена сальмонелла инфантис, применены меры административного воздействия в виде штрафа 10000 рублей.

4. Цех по производству полуфабрикатов (ИП Буцаева М.Т. г.Котово) -  пересечение потоков сырья и готовой продукции, не организован производственный контроль, в производственных цехах отсутствуют раковины с подводкой холодной и горячей воды, не организовано хранение твердых бытовых отходов, светильники не имеют защитных решеток. Переданы материалы в суд  на  приостановление деятельности  цеха по производству полуфабрикатов. Суд вынес решение в виде штрафа 1000руб.  

5. Цех по производству полуфабрикатов ООО «Деликатесы» (п.Городище) - светильники не имеют защитных решеток,  производственный стол с дефектной поверхностью, хранение вспомогательных материалов без подтоварников, наложен штраф на сумму 500 руб., предписание об устранении выявленных нарушений   выполнено.

6. Цех по производству полуфабрикатов ИП Колесова Е.В.(г.Волгоград)- полы  с дефектной поверхностью, не организована регулярная стирка санитарной одежды, 1 работник допущен на работу без мед.осмотра и гигиенического обучения, наложен штраф на сумму 1000 руб., предписание об устранении выявленных нарушений   выполнено.


При плановом надзоре за качеством и безопасностью исследована продукция птицефабрик на санитарно - химические показатели 10 проб, 11 проб на микробиологические показатели. Исследованные образцы птицеводческой продукции соответствовали гигиеническим требованиям по микробиологическим  и санитарно-химическим показателям. 

В соответствии с Федеральным Законом № 52-ФЗ от 30.03.99г. «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», Законом РФ от 07.02.92г. № 23000-1 « О защите прав потребителей» и Федеральным Законом от 26.12.2008г. № 294-ФЗ «О защите прав юридических лиц и индивидуальных предпринимателей  при  осуществлении государственного контроля (надзора) государственного контроля и муниципального контроля» за 2010 год проведены проверки  387  предприятий по контролю за оборотом птицеводческой продукции.

Всего за  2010 год исследовано птицеводческой продукции на предприятиях торговли и общественного питания:

- по санитарно-химическим показателям 73 проб, 4 пробы нестандартные, что составляет 5,4 % (2009г.-3,1 %);

- по микробиологическим показателям - 181 пробы, из них не соответствует гигиеническим нормативам 15 проб, что составляет 8,2 %   (2009г.-3,4 %).

Выявлены нестандартные пробы по микробиологическим показателям: Волжский-5 проб, Михайловка-5, Фролово-1, г.Волгоград-4. Патогенная флора (сальмонелла) обнаружена в 3 пробах, выявлены при проведении производственного контроля в ЗАО «Краснодонское», по обращению граждан в  ООО «Лента» и ООО «Семь чудес света»). На птицефабрике ЗАО «Краснодонское» проведен комплекс мероприятий по профилактике сальмонеллеза, специалистами Роспотребнадзора  дано предписание об устранении нарушений и наложен штраф на юридическое лицо в сумме 10000 рублей.

Нестандартная продукция  по санитарно-химическим показателям, а именно:  не соответствие ГОСТа по проценту жидкости, выделяющейся при размораживании, связано с нарушение условий транспортировки и хранения птицеводческой продукции на предприятиях продовольственной торговли. Нестандартные пробы: г.Волгоград.

За выявленные нарушения санитарного законодательства наложено штрафов 86  на сумму 245500 рублей. 

Основные нарушения санитарного законодательства в области оборота продукции: нарушение температурных условий хранения; отсутствие маркировочных ярлыков (этикеток) на таре и отсутствие документов, подтверждающие качество и безопасность; несоответствие продукции НД по физико-химическим и микробиологическим показателям.

Забраковано птицеводческой продукции  34 партий в количестве 499,8 кг, из них импортируемые 3 партии в количестве 17,0 кг.

Контроль за производством и оборотом рыбной продукцией

На контроле Управления Роспотребнадзора по Волгоградской области 56 рыбоперерабатывающих предприятий. По категории сложности предприятия относятся к средней категории сложности, по степени гигиенической значимости все предприятия относятся к группе средней гигиенической значимости.
Объектов малого бизнеса 54, среднего бизнеса 2: ЗАО «Камышинский рыбозавод», ООО «Урюпинский консервный завод». 



Производственный контроль выпускаемой продукции осуществляется на базе как производственных лабораторий, так и других аккредитованных лабораторий. На предприятиях: ЗАО «Агроинвест», «Камышинские колбасы Соловьева (бывший ООО «Ансей») ЗАО «Камышинский рыбозавод», ООО «Урюпинский консервный завод» имеются  собственные бактериологические лаборатории, которые имеют лицензии на выполнение работ с микроорганизмами 4 группы патогенности.  Все предприятия имеют низкотемпературные холодильные камеры для обезвреживания рыбы при обнаружении в ней жизнеспособных гельминтов,  опасных для человека, или имеют договора на аренду таких камер.
В 2010 г.  были проверены планово и вне плана по поручению Правительства Российской Федерации 23 рыбоперерабатывающих предприятия, из них с лабораторно - инструментальными методами 18.  Проверкой было охвачено 41 % предприятий. В 2009 г. были проверены 23 %. Имеет место активизация в контроле за рыбоперерабатывающей промышленностью.
В 2010 г. были исследованы по санитарно-химическим показателям 230 проб, 17 не соответствовали нормативам, что составило 7,39 % ( 8 проб по превышению процента глазури, нанесенной на мороженую рыбу, рыба производства Вьетнам 34-36 %, 4 по превышению процента глазури отечественная продукция (ООО «Рыбная артель» Народы Севера Камчатский край; ИП Саврасенко Краснодар 54 % -11 %)); превышение влаги в рыбе вяленой 1 проба (ПО «Ильевское» Волжский, наличие нитритов в рыбе мойва жареная, что привело к отравлению); 2 пробы консервов не соответствовали по наличию сухих веществ и м.д. составных частей рыбы и соуса (продукция ЗАО «Рыбный двор»  Великий Новгород). Одна  проба скумбрии свежемороженой производства Норвегия имела повышенное содержание гистамина. Имеет место рост количества нестандартных анализов  по санитарно-химическим показателям (в 2009 г. 5,1 %), что обусловлено снижением производственного контроля при производстве и реализации продукции. 
В 2010 г. по микробиологическим показателям из 409 проб не соответствовали нормативам 21, что составило 5,1 %, так же имеет место рост нестандартных проб (в 2009 г. 1,3%). В основном нестандартную продукцию представили предприятия:  ООО «Донское приволье» и ООО «Ленинский рыбоцех», ООО «Балабаны» по КМАФАнМ   в рыбе вяленой и холодного копчения и ООО «Ильевское» по наличию ботулинического токсина в леще вяленом, 1 проба превышение по БГКП в рыбном цехе ИП Николаев О.А. (связано с нарушением технологического контроля и санитарных норм при производстве продукции).
В процессе проверок были выявлены следующие нарушения: неудовлетворительное содержание помещений, территории, нет плафонов на светильниках; несвоевременно проводится косметический ремонт, осуществляется соединение в единую систему хозяйственно-питьевого и технического водопроводов; отсутствует разводящая система проточного водопровода в разделочном цехе, санитарная одежда хранится вместе с домашней; несвоевременное прохождение медицинского осмотра; производственные помещения расположены с нарушением поточности технологического процесса; нарушаются условия хранения готовой продукции; не во всех рыбных цехах рыбная продукция до направления потребителю или на производство подвергается визуальному осмотру. 
За выявленные нарушения наложено 19 штрафов на сумму 18500 рублей (оштрафованы начальники проверенных цехов, кроме  ЗАО «Камышинский рыбозавод», рыбные цеха ИП Коршунова В.С. Шевякова  А.Н.), что значительно больше, чем в 2009 г. (12 штрафов на сумму 12500 рублей). Снято с реализации 2 партии продукции 206 кг леща вяленого производства  ООО «Ленинский рыбоцех». В суд на временную приостановку деятельности передано 1 дело в отношении ООО «Ленинский рыбоцех» г. Ленинск, ул. Фрунзе, 121. 
По результатам  плановой проверки ООО «Ленинский рыбоцех» Ленинского района, в ходе которой выявлены следующие нарушения: отсутствует специально оборудованная площадка для хранения оборотной тары, тара хранится на площади посольного помещения; нет моечной оборотной тары, тара обрабатывается в помещении первичной обработки рыбы; производственные помещения расположены с нарушением поточности технологического процесса: рыбу из отделения посола доставляют в отделение вялки, копчения, через помещение первичной обработки рыбы, кроме того в этом же помещении установлена коптильная камера. В 2010 г. не проводился производственный контроль за сырьем, полуфабрикатами, готовой продукцией и вспомогательными материалами. Исследованные в ходе проверки лещ горячего копчения, толстолобик холодного копчения и лещ охлажденный не соответствовали по микробиологическим показателям требованиям Н.Т.Д. По результатам проверки был составлен протокол на юридическое лицо и протокол о запрете деятельности, материал был передан в суд. Постановлением суда предприятие предупреждено. Материал направлен в прокуратуру г. Волжского. Выдано предписание и представление, суд не приостановил деятельность этого предприятия.
В 2010 г. были проверены 342 предприятия, производящие оборот рыбопродуктов из 3723, что составило 9,1 %, что означает увеличение  количества проверок по сравнению с 2009 г. 2,4 %.

 Основные нарушения в обороте рыбопродуктов:  нарушения товарного соседства, этикетки  на таре поставщика не сохраняются до окончания сроков годности; нарушение нормативной температуры хранения; на таре производителя неполная информация о товаре; на рыбный товар отсутствовали качественные удостоверения, имели место нарушения сроков годности. За выявленные нарушения наложено 109 штрафов на сумму 406250 рублей, что значительно больше, чем в 2009 г. (61 штраф на сумму 131500 рублей). Снято с реализации 86 партий продукции – 383, 2 кг.

Сотрудниками отдела проведена следующая организационно- методическая работа: подготовлен приказ о внедрении по внедрению СанПиН 2.3.2.2603-10 «Дополнение № 17 к  СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов» по усилению контроля за свежемороженой рыбой, % глазури, нанесенной на мороженую рыбу, информацией на потребительской и транспортной таре о наличии веса рыбы нетто без веса глазури. Информация доведена до сведения начальников территориальных отделов Управления Роспотребнадзора по Волгоградской области, начальников отделов надзора по гигиене питания, защиты прав потребителей, надзора по гигиене детей и подростков, до сведения юридических лиц, индивидуальных предпринимателей, руководителей предприятий и организаций, осуществляющих производство и оборот рыбных продуктов. Информирован департамент потребительского рынка Администрации Волгограда и управление развития предпринимательства, приказ вывешен на сайт и статья по поводу проведения проверок в соответствии с поручением Правительства опубликована в средствах массовой информации.
Контроль за производством и оборотом пиво, безалкогольных напитков

На контроле Управления Роспотребнадзора по Волгоградской области в 2010году  находилось 33 предприятия по выпуску пивобезалкогольной промышленности, в том числе предприятий по выпуску минеральной питьевой столовой, лечебной, лечебно-столовой, питьевой воды -18, предприятий по выпуску безалкогольных напитков-14, предприятий по выпуску пива-9. 

 По категории сложности предприятия по производству напитков относятся к средней категории сложности, по степени гигиенической значимости все предприятия относятся к группе средней гигиенической значимости.  

           Объектов малого бизнеса-30, объектов среднего бизнеса- 3 (ОАО «Камышинпищепром», ООО «Кока Кола Ейч Би Си Евразия», ОАО «Сан Ин-Беф»).

           Зарегистрировано 18 предприятий, выпускающих продукцию подлежащую государственной регистрации: (ЗАО «Вода кристальная», ООО «ВЗБН», ООО «Пивоваръ- ИБТ», ООО «ВСКУ», ЗАО «Весёлая Балка», ООО «ВЭЗН», ООО «Кока Кола Ейч Би Си Евразия», ООО «Нептун», ОАО «Камышинпищепром», ООО «Стар-вояж Волгоград», ООО «Производство Себряковминводы», ООО «Производство Кумылженских минеральных вод», ООО «Водолей», ООО «Акватех-Профи», ООО «Перово Казачёк», ОАО «Новоаннинский хлеб», ООО «Воды Придонья», ООО НПП «Созвездие Аква», все предприятия имеют свидетельства о государственной регистрации на продукцию, представляющую потенциальную опасность для человека.

            Производственный контроль выпускаемой продукции осуществляется на базе как производственных лабораторий так и других аккредитованных лабораторий, 8 предприятий  (ЗАО «Вода Кристальная», ООО «ВЗБН», ООО «ВСКУ», ООО «Пивоваръ- ИБТ», ОАО «Сан-Ин-Беф», ООО «Кока Кола Ейч БиСи Евразия», ОАО «Волжский завод напитков», ОАО «Камышинпищепром») имеют собственные бактериологические лаборатории, которые имеют лицензии на выполнение работ с микроорганизмами 4 группы патогенности.

            В соответствии  с ежегодным  планом проведения плановых проверок на 2010 год было проверено 4 предприятия - ООО «Волгоградские напитки», ООО «Волгоградский завод безалкогольных напитков», ООО «Гелидор», ООО «Кока Кола Ейч БиСи Евразия», а также предприятия торговли и общественного питания, осуществляющие реализацию данной продукции. 

           При анализе формы № 18 раздела «Гигиеническая характеристика продовольственного сырья и пищевых продуктов» за  2010 года, установлено, что всего в течение 2010 года было исследовано пивобезалкогольной продукции на санитарно-химические и микробиологические показатели:

     - по санитарно-химическим показателям – 360/5 проб, что составляет 1,4% (2009г.-478/7 пробы, что составляет 1.4%)       

      Удельный вес проб, не отвечающих требованиям гигиенических нормативов по санитарно-химическим показателям остался  на прежнем уровне и составляет 1,4% (2009г.- 1.4%)

     - по микробиологическим показателям – 383/5 пробы,  что составляет 1,3% (2009г.-1105/21 проб, что составляет 1.9%).

        Удельный вес проб, не отвечающих требованиям гигиенических нормативов по микробиологическим показателям снизился на 0.6 %  и составляет 1,3% (2009г.-1.9%).

по санитарно-химическим показателям:
- минеральная вода-137/1 проб  (2009г.-111/0 проб)

- безалкогольные напитки- 137/1 проб (2009г.-225/7 проб)

- пиво- 86/0 пробы (2009г.-140/0 проб)

 по микробиологическим показателям

- минеральная вода- 136/4  проб (2009г.-623/13 пробы)

- безалкогольные напитки- 151/1 проба (2009г.-340/5 проб)

- пиво- 96/0 пробы  (2009г.-142/3пробы)

     Удельный вес проб, не отвечающих требованиям гигиенических нормативов по микробиологическим показателям снизился:   безалкогольные  напитки - на 0.7% и составляет 0.7%  (2009г.-1.4%);  пиво- на 2.1% и составил 0% (2009г.-2.1%).

    Удельный вес проб, не отвечающих требованиям гигиенических нормативов по санитарно-химическим показателям снизился  по безалкогольным напиткам  на 2.4% и составляет 0.7% (2009г.-3.1%).

    Вместе с тем  отмечается увеличение удельного веса проб, не отвечающих требованиям гигиенических нормативов по микробиологическим показателям  по минеральной воде на 0.9% и составляет 2.9% (2009г.-2.0%); по санитарно-химическим показателям: минеральная  вода - на 0.7 %  и составляет 0.7% (2009г.-0%).      

Нестандартные  пробы выявлены по микробиологическим показателям при проведении производственного контроля: 

-  безалкогольные  напитки -1 проба (предприятие по производству безалкогольных напитков ООО «Светлячок»).

По заявлениям и при проведении планового контроля:

-   минеральная вода -4 пробы (ООО «Светлячок»-2 пробы, ЗАО «Весёлая Балка»-1 проба, магазин ИП Диваковой Е.Н. г. Волжский -1проба); нестандартные  пробы выявлены по санитарно-химическим показателям по заявлениям и при проведении планового контроля:

-   безалкогольные  напитки -2 пробы (ГУЗ «Волгоградский областной бальнеогезейный санаторий «Эльтон»- 1 проба, торговое место ИП Степанян- 1 проба).

             В результате проводимых проверок предприятий-изготовителей пивобезалкогольной продукции были выявлены следующие нарушения санитарного законодательства: 

 -     имелись  дефекты  отделки производственного и складского  помещений, гардеробной;
 -  источники света,  в отделении розлива напитков, не помещены в специальную осветительную арматуру;

 - в цехе по розливу безалкогольных напитков в бутылки из полиэтилентерефталата не установлена раковина для мытья рук с подведённой к ней горячей и холодной водой;

-    отсутствие приточно-вытяжной вентиляции в лаборатории;

-  стерилизация  лабораторной посуды осуществляется в помещении заразной зоны;

-   отсутствие медицинского или биологического образования у начальника лаборатории;

По результатам проверки:

-     составлено  4 протокола  об административном правонарушении  

-    вынесено  3  постановления по делу об административном наказании в виде штрафа на сумму 3000 рублей по ст.6.3

 -  количество дел переданных в суд-1  ст.14.1.ч.3 (ООО «Волгоградский завод безалкогольных напитков»), на данный момент находится в производстве.

 При проведении  проверок предприятий торговли и общественного питания также были выявлены  нарушения санитарных норм и правил при хранении и реализации данной продукции, а именно:  

- ИП Степанян  С.А. г. Волгоград торговое место на рынке ООО «Озон», осуществлял  реализацию безалкогольного напитка «Тархун» (изготовитель «ООО «Лидер» Городищенский район х. Грачи», не соответствующего требованиям, установленным  нормативной и технической документации по санитарно-химическим показателям (массовая доля сухих веществ составляет 13.2% при норме 10.8%,).

 -   несоблюдение температурного режима при хранении и реализации минеральной воды и безалкогольных напитков, пива (г. Волгоград торговое место  ИП  Мшецян О.М. на рынке ООО «Озон»,  в торговых организациях г. Камышина, г. Урюпинска);

 - хранение минеральной воды и безалкогольных напитков, пива без стеллажей и подтоварников (в предприятиях торговли ИП Фетисовой А.В., ООО «Форель» г. Волжский, ПО Б-Чапурниковское Светлоярского района, ИП Фоминой Т.К.  Дубовского района, ООО «Мясной двор» г. Волгоград, торговое место  ИП  Мшецян О.М. на рынке ООО «Озон» г. Волгогра);

 -    реализация пива с истекшим сроком годности (в торговых организациях ИП Фетисовой А.В. г. Волжский, ООО «Купец» Палласовский район  с. Старая Иванцовка, ООО «Восточная Бавария» г. Камышин); 

-    нарушение условий хранения  (нарушение параметров температуры)  пива, минеральной воды, безалкогольных напитков  (г. Волгоград торговое место  ИП  Мшецян О.М. на рынке ООО «Озон», ООО БКК «Урюпинский» магазин «Провиант» г. Урюпинск, торговый киоск ИП Фельде Н.И. г. Камышин);

- реализация пива, минеральной воды, тонизирующих напитков без документов, подтверждающих  их  происхождение, качество и безопасность  (г. Волгоград торговое место  ИП  Мшецян О.М. на рынке ООО «Озон», ИП Дядькин  п. Комсомольский Палласовский район,  магазин ИП Шнайдер В.Н. с.Старая Полтавка, ООО «Купец» кафе-бар «Лагуна»  г. Палласовка);

       По результатам, проведённых проверок предприятий торговли и общественного питания приняты следующие меры:

     -  составлено протоколов об административном правонарушении-46;

     -  вынесены постановления по делу об административном правонарушении-46, и назначено административное наказание в виде штрафа на общую сумму  145300рублей.

Информация о результатах мероприятий по контролю за предприятиями, занятых производством и реализацией хлеба и хлебобулочных изделий 

На контроле Управления Роспотребнадзора по Волгоградской области находится 256 предприятий, осуществляющих производство хлеба, хлебобулочных и кондитерских  изделий, в том числе 10 хлебозаводов, 137 пекарен и 109 кондитерских цехов. Из общего количества предприятий 11 предприятий относится к предприятиям крупного и среднего бизнеса, 245- к предприятиям малого бизнеса. Все кондитерские цеха относятся к группе объектов высокой гигиенической значимости, хлебопекарни и хлебозаводы к группе объектов средней гигиенической значимости. 

Производственная мощность хлебозаводов составляет 318 тонн продукции в сутки, пекарен-899 тонн в сутки, кондитерских цехов-106 тонн в сутки.

По данным формы № 18 раздела «Гигиеническая характеристика продовольственного сырья и пищевых продуктов» за  2010г., установлено, что за указанный период  времени было исследовано 2286 проб хлеба, хлебобулочных и кондитерских изделий  на санитарно-гигиенические  и микробиологические показатели:

               -  на санитарно-гигиенические  показатели – 1194 проб, 19 из которых не соответствовали требованиям гигиенических нормативов, что составило 1,6% (за 2009г.-  удельный вес нестандартной продукции составил 2,0%),

                - на микробиологические показатели – 1092 пробы,  50 из которых не соответствовали требованиям гигиенических нормативов, что составило 4,6% (за 2009г.-удельный вес нестандартной продукции составил   3,1%).

  Удельный вес проб, не отвечающих требованиям гигиенических нормативов на санитарно-гигиеническим  показателям снизился на 0,4  % в сравнении с 2009г. и удельный вес проб, не отвечающих требованиям гигиенических нормативов  по микробиологическим показателям увеличился на 1,5% по сравнению с 2009г.
Согласно  анализа  проведенных проверок в области производства и оборота хлеба, хлебобулочных и кондитерских изделий, были  выявлены нарушения требований санитарного законодательства (неудовлетворительное санитарно-техническое состояние и санитарное содержание предприятий, нарушение поточности технологического процесса, недостаточную укомплектованность специалистами отрасли, морально устаревшее технологическое оборудование и др.).
Так, например, при   проверках пекарен  ИП Енокян С.С. (г. Волгоград), ООО «Пекарь» (г. Волгоград), ИП Махтиева И.М (г. Дубовка), ООО «Хлеб» (г.Н.-Анна), ОАО «Комбинат хлебопродуктов «Арчединский», ИП Погосян Т.А. Городищенский район п. Царицин были выявлены несоблюдения требований СанПиН 2.3.4.545-96 «Производство хлеба хлебобулочных и кондитерских изделий» в части  несвоевременного проведения ремонта производственных помещений, отсутствие отопления в  складских  помещениях,  отсутствие  моечных  помещений (моечной оборотной тары,    внутрицеховой тары и инвентаря), отсутствие раковин для мытья рук, отсутствие холодильного оборудования для хранения дополнительного сырья, отсутствие документов, подтверждающих качество и безопасность на используемое в производстве сырье, несвоевременное прохождение медосмотров, нарушение санитарных правил обработки яиц и др.

                 При осуществлении надзорных мероприятий на предприятиях-изготовителях, выявлены случаи изготовления  продукции, не соответствующей требованиям НД по физико-химическим показателям, так, при проверке хлебопекарни ИП Енокян С.С. (г. Волгоград), установлено несоответствие требованиям НД (ТУ 9117-002-0080609236-03 «Изделия х/булочные из пшеничной муки в/с и 1 с «Хрустяшки», ГОСТ 30354-96 «Изделия х/булочные бараночные)  хлебобулочных  изделий 2-х наименований: хрустяшек сладких  по пищевой ценности в 100 г. продукта:  заниженному содержанию жиров, завышенному содержанию углеводов и завышенной энергетической ценности; сушки «Краснополянской» по заниженному содержанию массовой доли сахара  в пересчете на сухое вещество,  заниженному содержанию массовой доли жира  и несоответствию пищевой ценности (заниженной  энергетической ценности): завышенному содержанию белков, заниженному содержанию жиров, завышенному содержанию углеводов. При проверке пекарни ИП Погосян Т.Т. выявлено изготовление изделия хлебобулочного бараночного: сушек сдобных «Детские»  не соответствующих  требованиям  ГОСТ 30454-96  «Изделия х/булочные бараночные»  по  заниженному содержанию массовой доли сахара,  заниженному содержанию массовой доли жира,  а также  по пищевой ценности в 100 г. продукта: завышенному содержанию белков,  заниженному содержанию жиров,  завышенному содержанию углеводов  и заниженной  энергетической ценности.

Проверкой СПК «Русин» (Нехаевский р-н) установлено отсутствие разработанной программы производственного контроля.
В  ходе проверки пекарни ИП Трофимовой Т.Н. выявлены следующие нарушения: отсутствует защитная арматура на лампах наливания, не промаркирован уборочный инвентарь, не ведется журнал проверки и очистки мукопросевательной системы, у работников просрочен срок периодического медосмотра и гигиенического обучения.
Проверкой ООО БКК «Урюпинский» установлено осуществление деятельности, связанной с использованием возбудителей инфекционных заболеваний без лицензии, не разработан проект сокращения санитарно-защитной зоны предприятия.

В рамках производственного контроля установлено несоответствие  изготовленных  кремовых кондитерских изделий, хлеба и хлебобулочных изделий требованиям СанПин 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов» по микробиологическим показателям: выявлено в 28-х пробах БГКП (колиформы), в 5-х пробах стафилококк,  в 6-ти пробах  КМАФАнМ,  в 3-х пробах картофельная болезнь хлеба,  (г. Волгоград, г. Михайловка, г. Урюпинск, г. Н-Анна, г. Фролово, г. Волжский, г. Калач-на-Дону, г. Новоаннинский, х. Клетская почта Серафимовический район). В ООО «Новоаннинская кондитерская фабрика» удельный вес нестандартной продукции в 20010г. как и в 2009г. составил 18% ( по городу-4,5%). В ноябре месяце 2010г. ООО «Новоаннинская кондитерская фабрика» приостановила деятельность, как нерентабельное предприятие. Высокий процент нестандарной продукции (10,2) зарегистрирован в кондитерском цехе ИП Иванова Н.А. (г. Новоаннинск).
При  плановых надзорных мероприятиях предприятий торговли в 4-х пробах  кремовых кондитерских изделиях выявлены  БГКП  (г. Волгоград-ООО «Царь-Продукт», г.Ленинск- ПО Автохозяйство, г. Жирновск- ООО «Медведь»,  г. Новоаннинск –ООО «Новоаннинская кондитерская фабрика».
В предприятиях розничной торговли проверками установлены несоблюдение условий хранения и нормы складирования кондитерских изделий (навалом) – магазин ИП Шутиков К.Д. (п. Эльтон Палласовского района), магазин «Провиант» №№ 4,6,10 (г. Урюпинск). Реализация  кондитерских изделий с истекшим сроком годности установлена проверкой у ИП Зякина А.А. (с. Старая Полтавка Палласовского района), магазин ИП Горобцова Л.И. (х. Авраамовский Нехаевского района), магазины  ИП Агеева Н.Г. и ИП Ламтев А.Ф. (х. Успенка Нехаевского района, магазин ИП Елесеев г. Палласовка). Отсутствие документов, подтверждающие качество и безопасность кондитерских изделий (магазин ип Сагаев И.М.(х. Тепикинский Урюпинский район, магазин ООО «Продторгбаза» г. Урюпинск).
Административное расследование проводилось в отношении пекарни К/Х Джумагалиевой З.Д. (г.Палласовка), в связи с жалобой на рулет с кремом. Установлена реализация кремовых кондитерских изделий без информации, предусмотренной обязательными требованиям п.4.10 ГОСТР 51074-2003 «Продукты пищевые. Информация для потребителя», материалы административного расследования переданы в суд. Административное расследование также проводилось в отношении пекарни ООО «Новоаннинский пекарь» по обращению граждан на качество продукции (хлеб). При лабораторном исследовании пробы хлеба не соответствовали требованиям НТД по наличию картофельной палочки. Материалы административного расследования переданы в суд.

В ООО БКК «Урюпинский» установлено отсутствие проекта сокращения санитарно-защитной зоны.
За выявленные нарушения санитарного законодательства к административной ответственности привлечены  112 должностных   и физических лиц, сумма штрафов составила   186 000 рублей, по 5 предприятиям-изготовителям (ООО «Новоаннинская кондитерская фабрика», ООО «Новоаннинский пекарь», кондитерский цех ИП Довлатбекян Р.А. (г. Новая-Анна), К/Х Джумагалиевой З.Д.,  ИП Тлегенов Е.А.  (Палласовский р-н) материалы переданы в суд на приостановление деятельности.  Решением суда деятельность 3-х предприятий  была приостановлена на 53,53 и 30 суток. 
По пекарне ООО «Возрождение» материалы переданы в суд по ст. 19.5 ч.1 за неисполнение предписания.
В  Управление  Роспотребнадзора  за указанный период поступило 7 жалоб.

Информация о результатах мероприятий по контролю за предприятиями, занятых производством и оборотом консервной продукцией

          В Волгоградской области находятся 8 предприятий, вырабатывающих консервную продукцию, по категории сложности эти предприятия относятся к высокой категории сложности, по степени гигиенической значимости к высокой гигиенической значимости; 7 относятся к малому бизнесу; одно предприятие НП ОАО « Сады Придонья» к крупному.


За  2010 год проведено проверок плановых-2,  внеплановых-2.


Выявлены нарушения санитарных правил и норм:  

При проведении плановой проверки в ООО «Производственная компания «Сарепта-ПомидорПром», расположенном по адресу: г. Волгоград, им. Бахтурова,2, выявлены нарушения СП №962-72 от 04.04.72г «Санитарные правила для предприятий, вырабатывающих плодоовощные консервы, сушеные фрукты, овощи и картофель, квашеную капусту и соленые овощи», допущенные директором производства Якуниным А.А., а  именно: стеклянная тара хранится непосредственно на улице, а не в помещении или специально отведенной площадке с навесом (п.8); при входе в производственное помещение не установлен санитарный пост (п.44);  склад не оснащен термометром и психрометром (п.90) , оштрафован должностное лицо по ст. 6.3. на 1 тысячу рублей;
ООО «Производственная компания «Сарепта-ПомидорПром», расположенном по адресу: г. Волгоград, им. Бахтурова,2. Выявлены нарушения Федерального Закона от 24.06.2008г. № 90-ФЗ «Технический регламент на  масложировую продукцию» статья 13 п 4 пп1,   допущенные директором производства Якуниным А.А., а  именно поверхность стен склада сырья и тары не имеют поверхности из водонепроницаемого и моющегося материала  (поверхность стен склада бетонная) должностное лицо оштрафовано по ст. 6.3. на 1 тысячу рублей.  
ООО «Зори Повольжья» Волгоградская область, Иловлинский район п. Сухой Лог. При проведении внеплановой проверки по выполнению предписания не выполнено; не приобретен проект зоны санитарной охраны действующего водопровода в соответствии с п. 1.10 СанПиН 2.1.4.1110-02; не выполнено ограждение территории 1 пояса зоны санитарной охраны источников водоснабжения (артскважины) в соответствии с п.3 2 1 1  СанПиН 2.1.4.1110-02; не получено санитарно-эпидемиологическое заключение по проекту расчетной санитарно-защитной зоны в соответствии с п. 3.17 СанПиН 2.2.1/2.1.1.1200-03: не оборудованы очистные сооружения для очистки сточных вод в соответствии с п. 20 СП 962-712, за что составлен протокол по ст. 19.5 ч 1, материал передан по подведомственности в мировой суд.

При анализе формы №18 раздела «Гигиеническая характеристика продовольственного сырья и пищевых продуктов» установлено, что  исследовано проб консервной продукции по физико-химическим показателям - 77, из них нестандартных - 3, удельный вес нестандартных проб составляет 3,9 % (за 2009 год  -  8, 7 %), т.е уменьшилось количество нестандартной продукции; по микробиологическим показателям предприятия работают стабильно - 0 % (за 2009 г. – 0 %).


По результатам проведенных проверок предприятий изготовителей консервной продукции приняты следующие меры: наложено штрафов на должностных лиц - 2, на сумму 2000 рублей, 1 протокол направлен в суд. В целях улучшения санитарно - технического и санитарно - гигиенического состояния руководителям предприятий выдано 2 предписания для устранения нарушений.


За  2010 год по контролю за оборотом консервов  проведено 214 объектов, выявлены следующие нарушения: нарушение условий хранения, отсутствие сопроводительных документов, свидетельствующих о качестве и безопасности, отсутствие  или неполная информация на потребительской таре. За выявленные нарушения наложено 26 штрафов на сумму 43400 рублей.









 

Контроль за производством и оборотом кулинарной продукции

На контроле Управления Роспотребнадзора по Волгоградской области в 2010 году  находилось 55 предприятия по выпуску кулинарных изделий, из них – 48 в г. Волгограде, 7- в Волгоградской области (г. Волжский, Михайловский, Калачевский, Алексеевский, Палласовский, Урюпинский районы). Все предприятия имеют централизованную канализацию, кроме 2-х предприятий  по Волгоградской области Михайловского (ИП Жукова) и Алексеевского районов (Мини-цех по выпечке кулинарных и кондитерских изделий ИП Вязова М.И.) имеют местное канализование. Также кулинарный цех ИП Жукова водоснабжение – артскважина.  

По категории сложности предприятия по производству кулинарных изделий относятся к  средней категории сложности, по степени гигиенической значимости все предприятия относятся к высокой группе гигиенической значимости.  

Производственный контроль выпускаемой продукции осуществляется на базе  аккредитованных лабораторий расположенных на территории  г. Волгограда и Волгоградской области. 

В соответствии  с ежегодным  планом проведения плановых проверок на 2010 год было проверено 11 предприятий – ООО «Парадокс», ИП Колесова Е.В., ИП Черкесов Р.Н., ИП Бикбулатова В.И., ИП Халанский Д.В., ИП Пегай Н.Н., ООО «Бон АппетиТ», ООО «Конфетки-Бараночки», ООО «Аладдин», ЗАО «Торговый дом «Перекресток», ООО «Реал-Гипермаркет». 

При анализе формы № 18 раздела «Гигиеническая характеристика продовольственного сырья и пищевых продуктов» за  2010 года, установлено, что всего в течение 2010 года было исследовано кулинарной продукции на санитарно-химические и микробиологические показатели от производителей, а также на предприятиях торговли и общественного питания:

     - всего за 2010 год исследовано 7023 пробы, из них 202 пробы не соответствуют требованиям НД и СанПиН 2.3.2.1078-01, что составляет  - 2,9% (2009г. – 7216/238 пробы, что составляет 3,3%). Удельный вес проб, не отвечающих требованиям гигиенических нормативов снизился на 0,4 %  и составляет 2,9% (2009г.- 3,3%).
     По санитарно-химическим показателям – 176/1 проб, что составляет 0,6% (2009г.-137/3 пробы, что составляет 2,2%). Удельный вес проб, не отвечающих требованиям гигиенических нормативов по санитарно-химическим показателям снизился на 1,6 %  и составляет 0,6% (2009г.- 2,2%).

     По микробиологическим показателям – 6847/201 пробы,  что составляет 2,9% (2009г.-7079/235 проб, что составляет 3,3%). Удельный вес проб, не отвечающих требованиям гигиенических нормативов по микробиологическим показателям снизился на 0,4 %  и составляет 2,9% (2009г.-3,3%).
При проведении планового контроля  выявлены 2 нестандартные пробы по санитарно-химическим показателям: в ООО «Бон АппетиТ» (при жарке изделий использовался фритюр с содержанием вторичных продуктов окисления 1,2 % (гигиенический норматив не более 1,0 %)) и ИП Пегай Н.Н. (изготовление пищевых продуктов (овощи маринованные  по-корейски «Опята по-корейски»),  не соответствующих нормативным и техническим документам: по результатам исследований кислотность 0,12% (по нормативу должна быть 0,8-1,8 %); содержание хлоридов по результатам исследований 1,2% (по нормативу должна быть 1,6-2,0).

Нестандартные  пробы по санитарно-химическим и микробиологическим показателям выявлены в ходе плановых проверок, по заявлениям,  при проведении производственного контроля на предприятиях торговли и  общественного питания. 

В результате проводимых проверок вышеуказанных предприятий-изготовителей кулинарной продукции были выявлены следующие нарушения санитарного законодательства:

- не предусмотрена последовательность (поточность) технологических процессов, не исключены встречные потоки сырья, сырых полуфабрикатов и готовой продукции; 

- предприятие общественного питания быстрого обслуживания не оборудовано системами внутреннего водопровода и канализации;

- плитка на стенах овощного, мясного цехов и плитка напольная рыбного, овощного цехов с трещинами, местами отсутствует, не выдерживающие влажную уборку и дезинфекцию; полы в помещении для приема сырья с выбоинами; 

- осветительные приборы не имеют защитную арматуру – п. 4.15.;

- отсутствует холодильное оборудование для хранения сырых полуфабрикатов и готовой продукции;
- для мытья оборотной тары недостаточно моечных ванн (имеется 1 ванна); отсутствует моечная ванна для мытья кухонного инвентаря; 

- не организована централизованная стирка санитарной одежды;

- не проводится ежедневная оценка качества кулинарных изделий с  указанием времени изготовления продукта, его наименования, результаты органолептической оценки, включая оценку степени готовности, время разрешения на реализацию продукции, Ф.И.О. изготовителя продукции, Ф.И.О. проводившего органолептическую оценку; не  ведется необходимая ежедневная документация (журналы осмотров персонала на гнойничковые и острые респираторные заболевания, журнал контроля качества фритюрных жиров; 

- используется начинка для пирожков без указания даты и часа выработки (готовая начинка должна использоваться в течение 2 часов после жарки);  

- на продовольственное сырье не представлены документы, подтверждающих их качество и безопасность; 

- не сохраняются маркировочные ярлыки с указанием срока годности на пищевые продукты; 

- допускается совместное хранение верхней и  спецодежды персонала; работники организации не соблюдают  правила личной гигиены: оставляют верхнюю одежду, обувь, головной убор, личные вещи, а также принимают пищу  в производственном помещении, в связи с отсутствием гардеробной и места для приема пищи;

–  работник предприятия (уборщица) допущена до работы без медицинского обследованиям и гигиенической подготовки.

По результатам проверки:

- составлено  20  протоколов  об административном правонарушении;  

- вынесено  14  постановлений по делу об административном наказании в виде штрафа на сумму 25700 рублей по статьям 6.6. и  6.3.  КоАП РФ;

 - количество дел переданных в суд - 6 по ст. 6.6. (ООО «Бон АппетиТ», ИП Колесова Е.В.) на приостановление деятельности, из которых  вынесено 6 постановлений на приостановление деятельности на 30 суток.

По невыполнению  предписания в отношении юридического лица ООО «Бон АппетиТ» за отсутствие на 5-ти предприятиях общественного питания быстрого обслуживания систем внутреннего водопровода и канализации, материалы направлены в мировой суд по подведомственности, по которым были  вынесены постановления о штрафе на общую сумму  50000 рублей.     
При проведении  проверок предприятий торговли и общественного питания также были выявлены  нарушения санитарных норм и правил при хранении и реализации данной продукции, а именно:  

- ИП Зубков А.А. торговый павильон осуществлял  реализацию салата «Кароле» (изготовителя ЗАО «АгроИнвест») не соответствующего требованиям СанПиН 2.3.2.1078-01 по  микробиологическим показателям (БГКП);

- ИП Цан Л.М. торговое место на рынке ООО «Озон» осуществляла  реализацию салата «морковь по-корейски» не соответствующей требованиям СанПиН 2.3.2.1078-01 по  микробиологическим показателям (БГКП);

- в павильоне ИП Ярембаш С.В. при реализации населению продукции «свинина жареная на вертеле», на маркировочном ярлыке потребительской тары не указаны час изготовления, состав продукции (перечень основных рецептурных компонентов), масса нетто продукции, адрес организации в нарушении ГОСТ Р 50763-2007 «Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия»;

 - ИП Ким В.Л. торговая точка допускала реализацию овощей  маринованных по-корейски 3-х наименований изготовителя ИП Пегай Н.Н. отсутствовала информация о времени изготовления на маркировочных  ярлыках потребительской тары;

- на предприятиях торговли ИП Трофимова Ю.В. и ИП Соколова А.А., в закусочной ИП Федорченко А.В. не сохранялись маркировочные ярлыки на котлеты по-киевски.  

       
По результатам, проведённых проверок данных предприятий торговли и общественного питания приняты следующие меры:

     -  составлено протоколов об административном правонарушении - 7;

     -  вынесены постановления по делу об административном правонарушении - 7, и назначено административное наказание в виде штрафа на общую сумму  23000 рублей. 

Аналитический материал по контролю за лечебно- профилактическими учреждениями за 2010г.

На учете состоит 231 объект  ЛПУ, учреждений социальной защиты, санаториев. 

В 2010г. проверено 68 объектов, из них в плановом порядке - 54, по жалобам - 3, по выполнению приказа Управления Роспотребнадзора по Волгоградской области № 01/79 от 01.04.10г.  «О подготовке и проведении мероприятий по празднованию 65-летия Победы в Великой Отечественной войне 1941-1945гг.» - 8, по выполнению предписания - 3.

Все объекты проверены с лабораторными методами исследования.

В ходе проверок выявлены нарушения СанПиН 2.1.3.1375-03 «Гигиенические требования к размещению, устройству, оборудованию и эксплуатации больниц, родильных домов и других лечебных стационаров»; СанПиН  2.1.3.2630-10  «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям, осуществляющим медицинскую деятельность»; СП 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья»; «Инструкции по организации лечебного питания в ЛПУ», утвержденной приказом Министерства здравоохранения РФ от 05.08.2003г.:

1. Не предъявлены документы, подтверждающие качество и безопасность пищевых продуктов (МУЗ «Родильный дом №1, ГУЗ «Волгоградский областной противотуберкулезный диспансер №2, МУЗ «Детская клиническая больница № 2», ГУЗ «Волгоградский областной клинический госпиталь Ветеранов Войны», ГУЗ «Волгоградская областная клиническая больница №1»).

2. Набор помещений не обеспечивает соблюдение санитарных правил и норм. Объемно-планировочные и конструкторские решения помещений пищеблока не предусматривают поточность технологических процессов, исключающих встречные потоки сырья и готовой продукции (МУЗ «Роддом № 1 - отсутствуют овощной и  мясо-рыбный цеха, в связи с чем первичная обработка овощей, мяса, рыбы осуществляется в моечной кухонной посуды, на пищеблоке МУЗ «Нехаевская ЦРБ» имеется один цех, в котором проводится обработка и приготовление продуктов, мытье посуды.
 Санитарно- техническое состояние производственных и вспомогательных помещений пищеблока неудовлетворительное: потолки и стены в трещинах, штукатурка осыпается с потолка и стен, в ГУЗ «Областной противотуберкулезный диспансер №2» отсутствует овощной цех, первичная обработка овощей проводится в моечной кухонной посуды. Емкости имеющегося в организации холодильного оборудования не соответствуют количеству поставляемых скоропортящихся продуктов, в связи с чем при хранении пищевых продуктов на пищеблоке не соблюдаются правила товарного соседства: в мясном цеху в холодильном шкафу с маркировкой «Мясо сырое»  хранилась сельдь соленая, тертая морковь, подготовленная на обед для салата. Мытье кухонной посуды на пищеблоке производят в односекционной ванне, вместо 2-х секционной). В Урюпинском районе в МУЗ «Урюпинская ЦРБ» текущий ремонт пищеблока не проводился с 2004г.: стены производственных и вспомогательных помещений поражены плесневелым грибком, плитка напольная в выбоинах.

3. Не обеспечены необходимые условия для соблюдения санитарных норм и правил на всех этапах приготовления  и реализации блюд и изделий, гарантирующих их качество и безопасность для здоровья потребителей (в ГУЗ «Волгоградский областной клинический госпиталь Ветеранов Войн», в МУЗ «Клиническая больница скорой медицинской помощи №15» в смывах с посуды  в буфетных  отделениях обнаружены БГКП.

4. Не соблюдалась технология приготовления и выхода готовых блюд (В ГУЗ «Волгоградский областной противотуберкулезный диспансер №2»  макароны отварные и каша гречневая при приготовлении не  заправляются сливочным маслом. При взвешивании кур отварных, приготовленных для пациентов диспансера в количестве 150 человек  общий вес готовой продукции составил 13 кг 400г, согласно меню – раскладки, вес кур отварных должен быть 15 кг., т.е. отклонение веса от нормы составляет 19 %  (не должно превышать 3%),  в МУЗ «Детская клиническая больница №2» картофельного пюре при приготовлении не  заправляется  молоком.  При взвешивании рыбы отварной, приготовленной на обед для пациентов больницы общий вес готовой продукции составил 11350г, согласно меню- раскладки вес рыбы отварной должен быть 11834г., т.е. отклонение веса от нормы составляет 4%  (не должно превышать3%).

5.Не сохраняются до полного использования продуктов маркировочные ярлыки каждого тарного места с указанием срока годности данного вида продукции ( МУЗ «Детская клиническая больница № 2), ГУЗ «Волгоградский областной госпиталь Ветеранов Войны», ГУЗ «Волгоградская областная клиническая больница № 1».

6. Питание больных не соответствует лечебным показаниям по пищевой ценности (МУЗ «Детская клиническая больница №2» - согласно полученной информации  ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии по Волгоградской области»  калорийность суточного рациона пациентов больницы в возрасте 14-18 лет составила 2320,6 ккал при норме 2500-2900 ккал. В ГУЗ «Волгоградский областной клинический наркологический диспансер» пищевая ценность суточного рациона составила 1336,5 ккал. при норме 2170-2400 ккал. В роддоме №3 при анализе меню-раскладок за неделю занижена пищевая ценность суточного рациона: 11.02.2010г.-1748 ккал,, 12.02.2010г.-1800ккал, 13.02.2010г.-1765 ккал., 14.02.2010г.-1791ккал., 15.02.2010г.-1778ккал., 16.-2.2010г.-1759ккал..17.02.2010г.-1794 ккал. при норме 2170-2400ккал. В ГУЗ « Волгоградская областная психиатрическая больница №4» пищевая ценность суточного рациона составила 1909 ккал. при норме 2170- 2400 ккал. В МУЗ «Клиническая областная больница скорой медицинской помощи» Светлоярского района пищевая ценность суточного рациона составила 1153 ккал. при норме 2170-2460 ккал. В МУЗ «Центральная районная больница Дубовского муниципального района» пищевая ценность суточного рациона составила 1781ккал. при норме 2170-2400 ккал. В ГУЗ  «Волгоградская областная детская клиническая инфекционная больница»  пищевая ценность суточного рациона составила 1540ккал. при норме 1800-2300ккал). В МУЗ «Николаевская ЦРБ» пищевая ценность суточного рациона составила 1877 ккал. при норме 2170-2400ккал., организовано 3-х разовое питание вместо 4-х разового. В Новониколаевском районе в МУЗ «Новониколаевская ЦРБ», в Верхне-Кардаильской УБ, в Серпомолотовской УБ, в Красноармейской УБ  не выполняются нормы питания больных по мясу, рыбе, овощам, молоку, сокам, яйцу, маслу сливочному.

7. При разработке планового меню, а также в дни замены продуктов и блюд не осуществляется подсчет химического состава и пищевой ценности диет (МУЗ «Детская  клиническая больница №2»).

8. Несвоевременно проводится текущий ремонт: склады пищеблока МУЗ «Больница № 24» и  ГУЗ «Волгоградская областная детская клиническая инфекционная  больница», пищеблок ГУЗ « Волгоградская областная клиническая инфекционная больница № 1», пищеблок ГУЗ «Волгоградский областной клинический диспансер», ГУЗ «Волгоградская областная клиническая больница №1». 

9. Нарушалось товарное соседство при хранении продукции на пищеблоке (МУЗ «Клиническая больница скорой медицинской помощи №7», ГУЗ «Волгоградский областной кардиологический центр», ГУЗ «Волгоградская областная клиническая больница №1», МУЗ «Центральная районная больница Дубовского муниципального района».

Волгоградский ьница7"орой ая ценность суточного рациона составила 1153 ккал.иям по микробиологическим показателям.На микробиологические исследования отобрано 62 проб воды водопроводной, нестандартных нет (в 2009г. Удельный вес нестандартных проб составил - 0,4%), 146 проб пищевых продуктов. Из них нестандартных проб 1 (Кругловская УБ в Нехаевском районе - готовое 2-е блюдо не соответствовало нормативным требованиям по микробиологическим показателям - 0,6% (в 2009г. Удельный вес нестандартных проб составил -1,8%).   С посуды, инвентаря, санитарной одежды, рук персонала взято 946  смывов, из них в 4-х выделена БГКП (ГУЗ Волгоградский областной клинический госпиталь Ветеранов ВОВ - 0,4% (в 2009г. - 1,2%).
На калорийность исследовано 54 пищевых рациона,  8 рационов не соответствуют нормативным значениям по пищевой ценности. 

На санитарно-химические показатели исследовано 212 проб, из них 1 проба  (МУЗ Николаевская ЦРБ)  не соответствует нормативным значениям -0,04% . В 2009г. нестандартных проб не было.

За истекший период 2010г. составлено 68 протоколов об административном правонарушении на общую сумму  196000 рублей. 2 протокола по ст.19.5 ч.1за невыполнение предписания направлены в мировой суд по подведомственности (ГУЗ «Волгоградский областной противотуберкулезный диспансер» и ГУЗ «Волгоградский противотуберкулезный диспансер №2»). По результатам проверок подготовлены письма Главе администрации г. Волгограда Гребенникову Р.Г. и в Департамент здравоохранения Администрации г. Волгограда Шкарину В.В. Материал проверки Кругловской УБ  Нехаевского района направлен в следственный отдел прокуратуры Нехаевского района. 

Контроль за питанием детей. ДМК (детские молочные кухни)

В 2010 году в Волгограде и Волгоградской области функционировало 3 детские молочные кухни, 30 пунктов выдачи продукции детского питания (молоко или сухие смеси). При анализе формы № 18 раздела 9 «Характеристика эпидемиологически значимых объектов по микробиологическим показателям»  за  2010 год  установлено:   в 2010 году по сравнению с 2009 годом увеличился процент нестандартной готовой продукции по микробиологическим показателям на 2,1% (с 0% до 2,1%) и смывов с объектов внешней среды на 0,5% (с 0% до 0,5%). Нестандартной продукции воды по микробиологическим показателям за 2010 год не выявлено.    

За период 2010 года были проверены следующие предприятия: ДМК при МУЗ «Михайловская городская детская больница» г. Михайловка и пункты выдачи готовой продукции детского питания при МУЗ «Калачевская ЦРБ» и  МУЗ «Детская поликлиника № 1» г. Волжского. 

В ходе плановой проверки детской молочной кухни МУЗ «Михайловская городская детская больница» были выявлено по результатам проведенных  лабораторных исследований:  

- кисломолочный продукт (кефир), произведенный на молочной кухне не асептического розлива, не соответствует по микробиологическим показателям (молочнокислые, ацидофильные микроорганизмы);

-  молоко 3,2% стерилизованное, произведенное на молочной кухне не асептического розлива не соответствует по микробиологическим показателям (КМАФАнМ, общая бактериальная обсемененность);

-  смесь молочная адаптированная  стерилизованная, произведенная на молочной кухне (В-рис) не соответствует по микробиологическим показателям (КМАФАнМ), что является нарушением п. 3.34. СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов». 

По выявленным нарушениям в отношении МУЗ «Михайловская городская детская больница» составлены протокол о временном запрете деятельности и протокол в отношении юридического лица, который был направлен в Михайловский районный суд по Волгоградской области; вынесено постановление о приостановлении деятельности  помещения детской молочной кухни сроком на 20 суток.        

В ходе проверки в пунктах выдачи готовой продукции МУЗ «Детская поликлиника № 1» г. Волжского были выявлены нарушения п. 4.2. СанПиН 2.1.3.2630 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям, осуществляющим медицинскую деятельность», Федерального Закона № 88-ФЗ от 12.06.2008г. «Технический регламент на молоко и молочную продукцию»,  а именно: 

- поверхность стен и потолков помещений не гладкая, с дефектами (краска и кафельная плитка местами отпала); 

- в помещении выдачи молока на полу в пластиковых ящиках вне холодильного оборудования хранится и выдается для детей молоко питьевое пастеризованное в полиэтиленовых пакетах объемом 1,0 л (нормативная температура хранения  в соответствии с информацией на упаковке - 4+20С).

По выявленным нарушениям составлен протокол об административном правонарушении в отношении юридического лица и выдано предписание об их устранении.   

Контроль за предприятиями общественного питания

В 2010 г. на контроле находилось 2199 предприятий общественного питания,  число предприятий увеличилось на 70 объектов (в 2009 г. – 2129). Из них 40,8% - I группы (в 2009 г. - 39%),  57,5% - II группы (в 2009 г. – 59 %)  и 1,5% - III группы (в 2009 г. – 2,0%).  

В ходе проведения мероприятий по контролю установлены нарушения действующего законодательства:

1. объемно-планировочное конструкторское решение помещения организации предусматривает работу предприятия на полуфабрикатах, а фактически работает на сырье; не соблюдается последовательность (поточность) технологических процессов -  (закусочной ИП Березкина В.С. г. Волгограда; ИП Танцарова Л.А. кафе «Изюминка», ИП Бочкарева В.П. кафе «Уют»);   

2. не в полном объеме работало холодильное оборудование   для хранения пищевых продуктов (в связи с неисправностью) – (ООО «ТПК» закусочной «Эльбрус» г. Волгограда);  

3. допускается хранение продуктов с нарушениями требований принятой классификации, допускается хранение сырых и готовых продуктов в одном холодильнике, на одной полке, при хранении продовольственного сырья и пищевых продуктов не соблюдаются правила товарного соседства, условия хранения – (закусочной ООО «Лакомка», закусочной  ИП Ахмедовой О.Г. Светлоярского района;  закусочной «Эльбрус» ООО «ТПК»; закусочной ООО «ВИГ»; закусочной ИП Березкина В.С.; кафе «Техас» ООО «Кантри»; закусочной «Золотая Прага» ООО «Прагис»;  кафе «Ламбада» ООО «Элвис Трест» г. Волгограда; кафе «Ника» г. Михайловка; ИП Романенко Е.В., ИП Ахмедов М., летнее кафе «Табриз», ИП Бочкарева В.П.,);

4. допускается прием продовольственного сырья и пищевых продуктов без документов, подтверждающих их качество и безопасность – (в закусочной ИП Березкина В.С., закусочной «Золотая Прага» ООО «Прагис» г. Волгограда); допускается хранение полуфабрикатов в производственном помещении в производственной таре  не промаркированной в соответствии с видом продукта – (ресторане ООО «Гелидор»; закусочной ИП Калядиной Е.И. г. Волгограда);  

5. не сохраняются до полного использования продукта маркировочные ярлыки тарных мест с указанием срока годности вида продукции (закусочной ООО «Ведина»; закусочной ООО «Лакомка»,   ИП Новохатская Е.В. киоск «куры-гриль»; закусочной ООО «Ласточка»;  ООО «Весна – 2»; закусочной ООО «Единство»; закусочной «Анютка» ООО «Евко»; закусочной ООО «ВИГ»; закусочной ИП Березкина В.С.; ресторане ООО «Гелидор»; закусочной «Золотая Прага» ООО «Прагис»; кафе «Ламбада» ООО «Элвис Трест» г. Волгограда);

6. на линии раздачи реализовались салаты с нарушением температурного режима при температуре + 250С (при норме 4+/-20С); нарушались условия хранения консервной и кондитерской продукции  (в закусочной ООО «Лакомка» г. Волгограда);   

7. недостаточное количество моечных ванн для столовой и кухонной посуды (закусочной ИП Калядиной Е.И.; закусочной ООО «Единство»; закусочной ИП Березкина В.С. г. Волгограда); нарушался порядок мытья столовой и кухонной посуды: не просушивается посуда на решетчатых полках, стеллажах из-за их отсутствия (ресторан «Турист» ООО «Итиль»;  столовой ХП «ВУЗ-сервис» ФГОУ ВПО ВГСХА г. Волгограда); 

8. допускается изготовление и оборот пищевых продуктов не соответствующих требованиям санитарных нормативов и правил СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов» (летнее кафе «Фиалка», ИП Айташев Н. летнее кафе «Лаура», ИП Бочкарева В.П.; столовая ООО «Поволжье-Сервис» г. Волжский);

9. разделочные доски и ножи не промаркированы в соответствии с обрабатываемыми на них продуктами, разделочный инвентарь не имеет специальной маркировки закусочной «Астара» ООО «Вишневая балка»; ООО «ТПК» закусочной «Эльбрус»; закусочной ИП Калядиной Е.И. г. Волгограда);  

10. оставлен на следующий день напиток собственного производства «Морс» - п. 9.5. (кафе «Шинок» ООО «Торговая лига» г. Волгограда); 

 11. для обработки яйца используемого для приготовления блюд отсутствуют специальные промаркированные  емкости  (в закусочной ИП Калядиной Е.И.; закусочной  ИП Галби  В.У.; закусочной  ИП Ахмедовой О.Г. г. Волгограда); хранение необработанного яйца в кассетах в производственном помещении (в закусочной ИП Березкина В.С., кафе «Техас» ООО «Кантри»; кафе «Ламбада» ООО «Элвис Трест» г. Волгограда);

 12.  не проводится ежедневная оценка качества приготавливаемых блюд  (закусочной  ИП Галби  В.У.; закусочной «Астара» ООО «Вишневая балка»; столовой ХП «ВУЗ-сервис» ФГОУ ВПО ВГСХА г. Волгограда);                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                       

13. не ведутся учет по использованию фритюрных жиров, не проводится оценка качества фритюрных жиров по органолептическим показателям  (в ресторане ОАО «ВАО» Волгоград-Интурист»;  столовой ХП «ВУЗ-сервис» ФГОУ ВПО ВГСХА г. Волгограда);

 14. не представлены бракеражный  журнал и журнал  осмотров персонала на гнойничковые  и острые респираторные заболевания (ИП Новохатская Е.В. киоск «куры-гриль»; закусочной ИП Березкина В.С. г. Волгограда);

 15. допускаются прием на работу лиц, не имеющих медицинской книжки, а также отметки в личной медицинской книжке о прохождении гигиенического обучения  (в закусочной ООО «Лакомка»; закусочной ООО «Единство» г. Волгограда) 

При проведении мероприятий по контролю предприятий общественного питания, расположенных на территории Волгоградской области,  по фактам выявленных нарушений действующего законодательства в сфере защиты прав потребителей, санитарно-эпидемиологического благополучия населения специалистами Управления Роспотребнадзора по Волгоградской области были приняты следующие меры: 

- вынесено постановлений по делу об административном правонарушении в отношении должностных лиц, индивидуальных предпринимателей –  318  (2009г. - 169) на сумму 909803  рубля (2009г. – 928 350 рублей); 

- выдано 116 предписаний об устранении нарушений; 

- забраковано 134 партии пищевых продуктов объемом 1 583 кг.; 

- 24 дела  направлено в суд на приостановление деятельности, 9 принято решений о приостановлении деятельности; 

                - отстранено 29 человек от работы.           

Контроль за предприятиями торговли

В 2010 г. на контроле находилось 7364 предприятий торговли, число объектов снизилось на 17 (в 2009 г.- 7381). Из них 36% - I группы (в 2009 г. – 36%),   60,1% - II группы (в 2009 г. – 60%) и 3,8% - III группы (в 2009 г. – 4,0 %).
При проверке  продовольственных рынков  и предприятий торговли выявлены нарушения СП 2.3.6.1066-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям торговли и обороту в них продовольственного сырья и пищевых продуктов», «Правила продажи отдельных видов товаров», утвержденных Постановлением правительства РФ № 55 от 19.01.98 года:
       -  не соответствие продукции требованиям НД  (магазин  «Пятёрочка» ООО «Тамерлан» г. Волгоград, ул. Космонавтов,33а) осуществлялась реализация рыбы «Палтус» мороженной в защитной  ледяной оболочке, несоответствующей ГОСТ по массовой доле глазури, которая составила  в исследуемом образце 54,4%; магазин  «Магнит»ЗАО «Тандер» г. Волгоград, пр. Жукова, 95А, реализовалось масло  крестьянское сладко-сливочное несоленое «Крестьянское Приволье» изготовителя ООО «Воронежросагро», не соответствующего требованиям Закона от 12.06.2008г. № 88-ФЗ «Технический регламент на молоко и молочную продукцию» по микробиологическим показателям (обнаружены БГКП в 0,01 г,см3); 

       -  требованиям ГОСТ Р 52969-2008 «Масло сливочное. Технические условия» по массовой доле жира (результат исследования -70,0% при норме не менее 72,5%), титруемой кислотности плазмы (результат исследования - 28,0ºТ при норме не более 26,0ºТ); 

-  требованиям ГОСТ Р 52253-04 «Масло и паста масляная из коровьего молока. Общие технические условия» по соотношению метиловых эфиров жирных кислот в молочном жире).
      - нарушения условий хранения продовольственных товаров, не соблюдение товарного соседства при хранении продуктов,  взвешивание на одних весах сырых и готовых к употреблению пищевых продуктов,  

 - отсутствие  информации о товаре и его изготовителях, документов, подтверждающих происхождение, качество и безопасность   продукции,

 -   отсутствие производственного контроля, 
 - несоблюдение кратности прохождения медицинского осмотра персоналом, нарушения  правил личной гигиены персонала.

По фактам выявленных нарушений вынесено постановлений по делу об административном правонарушении в отношении должностных лиц, индивидуальных предпринимателей - 2446 (2009г. –1003) на сумму 6 135 622,3 рубля (2009г. – 3 522 650 рублей).
Контроль за соблюдением
правил продажи сигарет с фильтром

Специалистами Управления Роспотребнадзора по Волгоградской области за  2010г. были проведены мероприятия по надзору в 400 предприятиях торговли и общественного питания, за аналогичный период 2009г.- 683.

За 2010г. в сравнении с 2009г. сократилось число случаев  реализации табачных изделий без документов, подтверждающих их  соответствие требованиям НД на 8.

Число нарушений правил продажи табачных изделий за 2010 год составило 9 в г. Волгограде, г. Волжском, Палласовском и Калачевском районах (2009г. – 12). Снизилось число выявления нарушений правил продажи табачных изделий   в части реализации табачных изделий с несоблюдением требований НД: № 87-ФЗ от 10.01.2007г. «Об ограничении курения табака», СП 2.3.6.1066-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям торговли и обороту в них продовольственного сырья и пищевых продуктов», «Правил продажи отдельных видов товаров», утвержденных Постановлением Правительства РФ № 55 от 19.01.98г. на 3  случая. 

Число наложенных штрафов за 2010 год составило 12 (2009 г. - 42). По сравнению с 2009г. увеличилось число привлечения к административной ответственности юридических лиц.

Увеличение суммы наложенных штрафов произошло за счет  выявления нарушений требований   Федерального закона № 87 ФЗ от 10.07.2001г. «Об ограничении курения табака»: количества случаев выявленной реализации табачных изделий-реализацию сигарет с фильтром по цене, превышающей МРЦ, указанной на каждой пачке (составлены  3 протокола на юридических лиц),   реализации табака для кальяна иностранного производства торговой марки «Aefakner» без специальных (акцизных) марок, а также без копий справок к ГТД (грузовой таможенной декларации), предусмотренных  Постановления  Правительства РФ от 31.12.2005г. № 872. Материалы дела переданы в суд.

Забраковка продовольственного сырья и продуктов питания

За 2010 год отмечается снижение числа и объема забракованных партий продовольственного сырья и пищевых продуктов, так забраковано 534 партии объемом 4830,4 кг.  (за 2009г. забраковано 542 партий продовольственного сырья и пищевых продуктов объемом 5460,7 кг.) – Таблица №8, Диаграмма №4.

Таблица №8

Сведения о забраковке пищевых продуктов и продовольственного сырья

	№

п/п
	Наименование

субъекта РФ
	
	Годы

	
	
	
	2008
	2009
	2010

	
	
	
	Число партий
	Объем, кг
	Число партий
	Объем, кг
	Число партий
	Объем, кг

	
	Волгоградская область
	всего
	985
	7571.05
	542
	5460,7
	534
	4830,4

	
	
	Из них импорт
	16
	79.9
	4
	10,1
	5
	26,4


Диаграмма №4

Забраковка продовольственного сырья и пищевых продуктов в динамике за 2008г.-2010г.
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Рассмотрение заявлений, обращений граждан, индивидуальных предпринимателей, юридических лиц, общественных организаций и объединений

За 2010 год в отдел надзора по гигиене питания поступило 261 жалоба (2009 г. – 177):
- на качество пищевых продуктов – 119 (колбасные изделия, реализуемые в магазине «Карусель»,  мясные полуфабрикаты, пищевые продукты из мяса птицы, мёд, мука, реализуемые в магазинах «Пятёрочка» ООО «Тамерлан», масло сливочное – магазин «Магнит» ЗАО «Тандер», молокопродукты - магазин «Ман», рыбопродукты - торговый павильон ИП Алиева  и др.);

- на условия проживания- 69 (ЗАО «Тандер» магазины «Магнит», ООО «Тамерлан» магазины «Пятёрочка», магазины «МАН», ООО «Радеж» и другие);

- на организацию питания населения – 16; 

- на нарушение правил торговли -33;

- другое – 24. 

         Все жалобы рассмотрены в срок.      

         С целью решения проблем, порождающих обращения граждан принимаются следующие меры: проведение мероприятий по контролю для проверки заявлений, в ходе которых выносятся предписания об устранении нарушений и составляются протоколы об административном правонарушении, разъяснение гражданам их права  согласно законам регулирующих защиту прав потребителей и санитарно-эпидемиологическое благополучие население. Направлены письма руководителям сетевых торговых комплексов о проведении мероприятий по улучшению условий проживания и уменьшению вредного влияния шума, вибрации от холодильного и технологического оборудования на жителей жилых домой, в которых расположены магазины торговых сетей. 

Административные меры принуждения по отделу надзора по гигиене питания

За 2010 год  специалистами отдела надзора по гигиене питания Управления Роспотребнадзора по Волгоградской области составлено протоколов об административном правонарушении и вынесено постановлений о назначении административного наказания в виде наложения штрафов - 1746 (за аналогичный период 2009г. по Волгоградской области по разделу гигиены питания – 1588) на сумму 3998562,1  рубля (соответственно 2009г. – 4 854800 рублей), из них:

· предприятия общественного питания –  262 штрафа (2009г. - 169) на сумму 909803  рубля (2009г. – 928 350 рублей);

· предприятия торговли – 1332 штрафа  (2009г. –1003) на сумму 2740959,1 рубля (2009г. – 3 522 650 рублей);

· предприятия пищевой промышленности – 152 штрафа (2009г. –185) на сумму 347800 рублей (2009г. – 403 800 рублей).

Число дел о привлечении к административной ответственности, направленные в суд – 308 (2009г. – 279), из принято решение о приостановлении деятельности –  45 (2009г.-15).
Специалистами отдела надзора по гигиене питания Управления за 2010 год проводилась организационно-методическая и санитарно-просветительская работа:

· подготовлено проектов приказов, постановлений – 18 (за аналогичный период 2009г.- 15);

· количество вынесенных на рассмотрение вопросов – 52 (2009г.-65),

из них:

- в органы законодательной власти – 6 (в 2009г.-2);

- в органы исполнительной власти – 16 (в 2009г.-19);

- в органы местного самоуправления – 19 (2009г.-23);

- в санитарно-противоэпидемические комиссии – 1 (2009г.-1);

- на межведомственные коллегии – 1 (в 2009г. – 0);

- в межведомственные комиссии – 9 (2009г.-20);

· количество выступлений по телевидению – 10 (2009г.-13);

· количество выступлений по радио – 1 (2009г.-1);

· количество публикаций – 52 (2009г.-70), из них на сайте Управления Роспотребнадзора по Волгоградской области – 24 (2009г.-27);

· участие в пресс-конференциях – 0 (2009г.-5);

· участие в «горячих линиях» - 61 (2009г.-38);

· прочее – 23 (2009г.-18).

Основными задачами отдела надзора по гигиене питания

на 2011 год являются:

1. Совершенствование организации деятельности   по осуществлению государственного санитарно-эпидемиологического надзора и контроля.

2. Осуществление мониторинга контрольных и надзорных мероприятий.

3. Совершенствование управления при помощи бюджетирования, ориентированного на результат, внедрение финансово-экономических показателей деятельности и определение избыточных функций, не дающих результата.

4.  Осуществление государственного санитарно-эпидемиологического надзора на объектах высокой степени эпидемиологической значимости

5. Реализация мер по профилактике заболеваемости населения, обусловленной дефицитом микронутриентов с проведением оценки эффективности проводимых мероприятий по насыщению потребительского рынка пищевыми продуктами, обогащенными микронутриентами и влияние их на состояние здоровья различных групп населения, в том числе детей.

6. Совершенствование государственного санитарно-эпидемиологического надзора за применением пищевых добавок

7. Контроль и надзор за предприятиями пищевой промышленности, имеющими лаборатории, подлежащие лицензированию.

8. Надзор  за оборотом  продукции, подлежащей государственной регистрации. 

9. Профилактика инфекционных и неинфекционных заболеваний

10. Осуществление мониторинга и контроля за выполнением технических регламентов в области безопасности пищевых продуктов.

11. Участие в реализации мер по выполнению Концепции демографической политики Российской Федерации на период до 2025 года, в том числе направленных на снижение алкоголизации населения и курения табака и осуществления надзора за алкогольной и табачной изделиями.

12. Взаимодействие на региональном уровне с общественными организациями (ассоциациями, союзами, гильдиями), занимающимися производством и оборотом пищевых продуктов, по вопросам обеспечения безопасности пищевых продуктов.

13. Совершенствование системы информирования и просвещения потребителей по актуальным вопросам защиты их прав.

         14. Реализация мер административного воздействия адекватно выявленным нарушениям санитарного законодательства в соответствии с Кодексом об административных правонарушениях Российской Федерации.
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				2008		2009		2010

		1 группа		3021		3776		3880

		2 группа		5369		6154		6152

		3 группа		309		345		318

				Для изменения диапазона данных диаграммы перетащите правый нижний угол диапазона.
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				2008		2009		2010

		число случаев		26		18		21

		число пострадавших		30		20		27

		число летальных исходов		2		11		5

				Для изменения диапазона данных диаграммы перетащите правый нижний угол диапазона.
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				2008		2009		2010

		число пострадавших		625		753		823

		число летальных исходов		35		46		124

				Для изменения диапазона данных диаграммы перетащите правый нижний угол диапазона.
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				2008		2009		2010

		число партий		985		542		534

		объём		7571.05		5460.7		4830.4

				Для изменения диапазона данных диаграммы перетащите правый нижний угол диапазона.






